
Dirección:  GLOBAL FILMS BARCELONA

Directrices principales:

Sistema de gestión de riesgos
      Implantamos y mantenemos un sistema de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de  
     Control (APPCC), apoyado en:

                     - Buenas Prácticas de Fabricación (BPF).
                     - Auditorías internas, externas e inspecciones periódicas.
                     - Programas de mantenimiento preventivo (control de plagas, higiene, limpieza  
                        y desinfección).
                    - Procedimientos de trazabilidad y planes de retirada de producto eficaces.

Gestión de incidencias
       Establecemos procesos claros para la gestión de reclamaciones, no conformidades y 
       producto no conforme, asegurando una respuesta rápida, eficaz y transparente.

Mejora continua
      Promovemos la mejora permanente de nuestros procesos mediante la implantación de 
      acciones correctivas y de mejora, así como la formación continuada de todo el personal 
      en materia de seguridad alimentaria.

Cumplimiento con los estándares requeridos
      Garantizamos que todos los fabricantes, proveedores y colaboradores cumplan con los 
      estándares de calidad y seguridad alimentaria exigidos, asegurando la confianza de 
      clientes y consumidores.

Esta política es de obligado cumplimiento para todo el personal y constituye la base de
nuestro compromiso con la seguridad alimentaria, la satisfacción del cliente y la mejora
continua.

POLÍTICA DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

La Dirección de GLOBAL FILMS BARCELONA, S.L.  manifiesta su compromiso firme con la
seguridad alimentaria, integrándola como un eje esencial en la gestión de la organización.

Para ello, aplicamos los requisitos establecidos en los estándares BRC Packaging y en
nuestro Sistema de Gestión de la Calidad UNE-EN-ISO 9001, garantizando la inocuidad,
legalidad y calidad de los productos que suministramos.
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